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GenieRen Sie bei uns im Restaurant eightyniners

hochwertige Produkte aus der Region, frisch fir Sie zubereitet.

Regional & frisch JUNG interpretiert

it frewen awnd awf Shven Bedwck .

Ihr Stefan Jung

& das eightyniners-Team

Abonnieren Sie unseren Newsletter auf 89ers-Engel-Buch.de



http://www.89ers-engel-buch.de/

Schmeck den Siiden
— fa@b‘mm/fre/( —

Baden-Wiirttemberg

GUcttlommen cow Crence/Serland !

Wir ,Schmeck den Siiden® - Gastronomen bringen Ihnen ein Stiick unserer
Heimat auf Ihren Teller.

Ein saftiges Stiick Fleisch, frisches Gemiise oder fangfrischer Fisch - alles aus
unserem ,Landle*.

Jedes ,Schmeck den Siiden“-Gericht gekennzeichnet mit dem

>

besteht ausschlieBlich aus unserer Region.
Nachweislich und kontrolliert!

Regionaler Anbau, kurze Transportwege & frische Produkte: das sind die
Kernpunkte der ,Schmeck den Siiden“ - Philosophie.

Wir sind stolz auf unsere offizielle Klassifizierung mit zwei Lowen.

IR oK




Decn Smpferlung

l €

Jummare Vermentino 0,1 4,90
Ein sizilianischer Weifwein der Extraklasse. 0,25 10,90
Bio-WeiRwein, trocken, vegan 0,75 29,90
Terre Siciliane IGP, Sizilien, Italien [o;

Krems Zweigelt roseé 0,1 3,90
Besonders spritziger, fruchtbetonter Roséwein 0,25 7,90
aus Niederosterreich vom Winzer Krems 0,75 22,90
Blauer Zweigelt Qualitdatswein, trocken |oj

Chateau Carbonneau Sequoia 0,1 5,90
Ein besonderer Bordeaux mit Kraft und Wiirze. 0,25 11,90
Durch 12-monatige Lagerung in Barrique-Fassern 0,75 32,90
entwickelt der Sequoia ein zartes Vanille-Aroma.

Sainte Foy-Bordeaux AOC Frankreich
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Rotwein trocken [o]

HeilRer Hirsch Bio-Gliihwein 0,2 5,50
tierisch guter Glihwein - rot oder weill
Bio, vegan

Deddert-Smpferlung e

beschwipste Portwein-Zwetschgen mit Zimteis (c.q 8,89

Lebkuchen Créeme brulée (cq 5,89



Empfetilungen Clorapecae e

Rinderbouillon mit Fladle (a,c,cm 6,89
Feldsalat (acm 8,89
mit Ei & Croutons an Balsamico-Dressing
geraucherte Entenbrust (a v 14,89
mit Feldsalat, Granatapfel & Croutons an Balsamico-Dressing
émp > feltlungen e
Hirsch-Gulasch (cu 24,89

mit Kartoffel-Knddeln & geschmortem Rosenkohl

Rehschnitzel (a,ccm 22,89
mit Haselnuss-Spatzle, Apfel-Rotkraut
& Preiselbeer-Rahmsauce

Barbarie-Entenbrust a 1‘Orange (c 32,89
frische deutsche Entenbrust mit Kartoffel-Knodeln,
Apfel-Rotkraut & Orangensauce

gebratenes Seeteufel-Filet pq 32,89
mit Safran-Graupen, Hummerschaum & Rote-Beete-Chips

hausgemachte Ravioli (a.cp.c 19,89
gefullt mit gerauchertem Lachs & Ricotta
in Mascarpone-Spinat-Sauce

Weihnachts-Burger (a.c.cm 19,89

Rinderhack-Patty, Feta, Wallniisse, Birne, Granatapfel,
Salat & 89ers Dijonsenf-Mayonnaise

dazu Steakhouse-Fries & Preiselbeer-Mayonnaise



