
 

 

 

 

Herzlich  willkommen 

 

 

im Engel Buch – da wo gutes Essen zuhause ist! 

 

Genießen Sie hochwertige Produkte aus der Region, frisch für Sie zubereitet.  

Regional & frisch JUNG interpretiert 

 

Ausgezeichnet mit 2 Löwen von Schmeck den Süden 

für hochwertigen regionalen Genuss  

 

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  I h r e n  B e s u c h .  
Ihr Stefan Jung  

& das Engel-Team 

 

 

Abonnieren Sie unseren Newsletter auf Engel-Buch.de 

 

https://89ers-engel-buch.de/


Unsere Aktionen - zusätzlich zur regulären Speisekarte! 
  

 

 

 

Wochenmenü & Monatskarte 

Salat-Buffet & Schnitzelkarte 

Montag & Donnerstag 

Freitag Afterwork 1 gratis Bier  
zu Wurstsalat oder Burger 

 

Sonntags-Brunch 1 x im Monat 



Engel  Sonntags-Brunch 
Genießen Sie 1 x im Monat unseren Engel Sonntagsbrunch. 

 
Von 10 bis 15 Uhr servieren wir Ihnen ein riesiges Frühstücks- / Brunch-Buffet 

mit allem, was das Herz begehrt. 

 

Und wie es sich für einen richtigen Brunch gehört  

auch mit warmen Speisen ab 12 Uhr! 

 

 4. August   1. September             3. November 

  6. Oktober             1. Dezember  

     

 

All you can eat, nur 34,89 €/Person (Kinder 3-14 Jahre 14,89 €) 
Jeweils 10–15 Uhr – bitte reservieren. 

 

BBQ & Bierwagen 

Auf unserer Terrasse - hinter dem Gasthaus - 

verwöhnen wir Sie mit allerlei Leckereien vom Grill & aus dem Smoker & einem 

großen Salatbuffet mit knackig frischen Salaten. 

 

Do 1. August / Do 3. Oktober 

 

Durchgehend von 12-20 Uhr stehen unsere Köche für Sie am Grill und 

verwöhnen Sie mit köstlichen Spezialitäten wie Pulled Pork,  

Spareribs, geräuchertem Lachs, ...    

 

Auch die 89ers-Bar - unser Getränkewagen – 

steht mit frisch gezapftem Bier und kühlen Getränken für Sie bereit.  



Wein Empfehlung  l  € 

Kalkbödele Auxerrois   0,1 3,90 

Kabinett trocken [O]  0,25 8,90 

Weißwein, Baden Tuniberg  0,75 24,90 

Der Auxerrois ist ein naher Verwandter des Weißen Burgunders. 

Charakteristisch für die Rebsorte ist der fruchtige eleganter Körper  

ohne ausgeprägtes Säurespiel.    

 

Rote Halde Spätburgunder Rosé  0,1 3,90 

Kabinett trocken [O]  0,25 8,90 

Sasbacher Winzerkeller, Kaiserstuhl, Baden 0,75 24,90 

Dieser badische Rosé besticht mit einem Duft von frisch gepflückten, 

saftigen Erdbeeren und Himbeeren, gemischt mit floralen Noten. 

Erfrischende Harmonie von Säure und Frucht. 

 

Conde Valdemar Reserva   0,1 5,50 

 Rotwein trocken [O]    0,25 12,90 
 Spanien, Rioja DOCa  0,75 37,90 

Kraftvoller spanischer Rotwein aus den für die Rioja-Region typischen 

Rebsorten Tempranillo, Graciano, Maturana und Garnacha. 

26 Monate in Fässern aus französischer und amerikanischer Eiche 

gereift. 

 

Weitere köstliche Weine finden Sie in unserer Weinkarte! 

 



Empfehlungen  

 

frische Pfifferlinge   €  

bunter Salat mit frischen Pfifferlingen 

gemischter Salat mit Karotte, Kraut, Gurke & Tomate  

+ gebratene Pfifferlinge, Zwiebeln, Speck, Croutons,  

geröstete Kerne & French Dressing  

 als Vorspeise  9,89 

 als Hauptgang   19,89 

 

Bandnudeln mit Pfifferlingen  21,89 

 hausgemachte Pasta mit frischen gebratenen Pfifferlingen  

 & Zwiebeln in einer feinen Pfifferling-Rahmsauce 

  + Rindersteak 180g  + 18 

  + Duett von Lachs & Zander   + 15 

 

Seelachs-Brioche-Burger  19,89 

paniertes Seelachsfilet mit Kräuter-Käse-Füllung, 

Karamell-Zwiebeln, Salat & hausgemachte Remoulade 

im Brioche-Bun 

dazu Curly Fries & Sour Crem  

Dessert   € 

Eis-Meringue 11,89 

hausgemachte Meringue & hausgemachtes Vanille-Eis  
mit frisch marinierten Früchten & Schlagsahne 


